Técnico APPCC Industria Alimentaria

Tus clases presenciales ahora En DIRECTO, sin necesidad de desplazarte.

FINALIDAD

Conoce los avances en laimplantacion del sistema APPCC segun las pautas establecidas por la version actualizada del Codex Alimentarius,
atendiendo, entre otros, a los conceptos de cultura de inocuidad, autenticidad y defensa alimentaria

En este programa vamos a proporcionar a los participantes las competencias necesarias para liderar el proyecto de implantaciéon de un sistema APPCC
(HACCP en inglés -Hazard Analysis and Critical Control Points) que cumpla no solo con los requisitos del Codex Alimentarius sino también con los
establecidos por los estandares de calidad e inocuidad alimentaria mdas difundidos: IFS Food, BRCGS Food Safety, FSCC 22000, ISO 22000, etc.

De este modo los asistentes tendrdn acceso a las metodologias y herramientas mdas avanzadas para la gestion de un Sistema APPCC robusto y

adaptado a cualquier tipo de organizacién, independientemente de su nivel de criticidad en materia de inocuidad alimentaria.
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> Titulados del sector agroalimentario que quieran complementar sus conocimientos con las Ultimas tendencias en inocuidad alimentaria

> Profesionales del sector agroalimentario interesados en adquirir las competencias necesarias para desempefiar funciones de disefio, validacién,

implantacion, verificacion y mejora de un sistema APPCC (HACCP) que cumpla con los requisitos de los estdndares reconocidos por GFSI.

METODOLOGIA Y PROFESORADO

METODOLOGIA

El programa estd impartido por una seleccion de los mas destacados profesionales de la materia, 100% activos en la disciplina que imparten,

garantizando que el programa responda y se adecue a la realidad de la actividad y de las empresas y organizaciones actuales.

El enfoque didactico combina la asimilacion del marco conceptual de la discipling, su aplicabilidad en casos de éxito y talleres participativos individuales

y grupales, haciendo del programa una experiencia dindmica, prdctica y rica en experiencias.

Este Programa también estd disponible en modalidad In Company, formacién a medida para tu empresa.

PROFESORES

> José Luis Delgado Peirotén. Director de proyectos en ACE-IGS Implantacién y Gestion de Sistemas.

PROGRAMA

> El concepto de Cultura de inocuidad y como medirla.
> Herramientas para la medicién y seguimiento de la Cultura de Inocuidad
> Disefo e implantacion del programa de prerrequisitos

> Fundamentos del plan APPCC y actividades preliminares

Para cualquier duda o consulta llamar al Ademds, puedes consultar en nuestra web Q AE C
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Tus clases presenciales ahora En DIRECTO, sin necesidad de desplazarte.

BPescripcion de las fases de implantacion del sistema APPPCC

> Identificacion de peligros y determinacién de puntos de control critico
> Defensa alimentaria (Food Defense)
> Autenticidad (Food Fraud)

> Validaciéon, implantacion y verificacion del sistema APPCC

> Metodologias avanzadas para auditar el Sistema APPCC

Para cualquier duda o consulta llamar al Ademds, puedes consultar en nuestra web Q AE C
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