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FINALIDAD DEL CURSO

Todas las normas basadas en los principios de seguridad alimentaria, establecen en sus requisitos
la necesidad de realizar una auditoria interna, en las organizaciones que las aplican. Las auditorias
internas permiten conocer el estado de implantacion del sistema de seguridad alimentaria y detectar
las posibles desviaciones existentes en su aplicacion.

Las auditorias internas son una de las principales oportunidades de mejora del sistema porque
evallan con transparencia todas las actividades de su aplicacion y las acciones correctivas que de
ellas pueden derivarse, permitiran paulatinamente, mejorar el nivel de implicacion de todo el personal
que participa en su aplicacion.

En el desarrollo del curso, se conoceran los requisitos de los diversos esquemas de seguridad alimen-
taria (BRC, IFS e ISO 22000) tanto en lo que se refiere a la documentacion que los soportan, como a
su implantacién en los procesos de elaboracion y gestion de los productos.

Para conocer esa aplicacion practica, durante el curso se estudiaran casos reales de empresas de
sectores diversos, se realizaran ejercicios por grupos que se presentaran en comun, para la posterior
discusion por parte de todos los asistentes.

Al finalizar el curso, el participante va a:
- Conocer los principios del proceso de auditoria interna.
- Conocer los requisitos de los diversos esquemas de seguridad alimentaria (BRC, IFS, ISO 22000).

- Adquirir criterio técnico evaluando diferentes situaciones reales de procesos de produccioén, de
acuerdo con los requisitos de cada esquema aplicado.

-~ Lograr una vision global de las exigencias en auditoria y en sus contenidos, en materia de se-
guridad alimentaria, para ser capaz de realizar auditorias conjuntas, que sean eficaces para la
organizacion.

DIRIGIDO A:

-~  Directores de calidad y de produccion en industrias agroalimentarias.
- Responsables de éareas.

- Técnicos implicados en sistemas de calidad y seguridad alimentaria.
9

Profesionales interesados en formarse en los principios de auditoria con un enfoque de aplicacion
a la industria agroalimentaria.

DIRECCION DEL CURSO

D. Alvaro Mercado Del Val. Formador, asesor, consultor y auditor, ingeniero agricola y graduado en
ingenieria agroalimentaria, master en calidad y seguridad alimentaria. Auditor jefe sector agroalimen-

tario, mas de 8 afos de experiencia en sistemas de calidad y seguridad alimentaria asi como en la +info o
realizacion de auditorias de certificacién de producto y auditorias previas e internas en normas IFS/ inscripcion
BRC/ISO22000. Agroalimentacion y Calidad, S.L. online en
www.aec.es
Para cualquier duda o consulta llamar al 912108 120/ 21 ASOGIACION ESPAROLA PARA LA GALIDAD

Ademas, consulta en nuestra web otros programas formativos: WWW.aecC.es
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PROGRAMA

1. Generalidades de los sistemas de gestiéon de seguridad alimentaria (SGSA).
Principios fundamentales de los esquemas en vigor con mayor reconocimiento
— BRC.
— IFS.
— 1SO 22000.
— FSSC.
— Criterios de auditorias internas establecidos en cada uno de ellos.

2. Conceptos de auditoria
— Objetivos.
— Clasificacién de auditorias- Tipos de auditoria.
— La auditoria interna- El proceso de auditoria.
— Elementos para la realizacion efectiva de auditorias.
— Técnica: recogida de informacién, entrevistas, evidencias...)

3. Planificacion y preparacion de la auditoria
— Calificacién de auditores.
— Programacion de auditoria.
— El plan de auditoria.
— Alcance y profundidad de la auditoria.
— Lista de verificacion para la auditoria (ejemplos para cada estandar).

4. Etapas en la ejecucion de la auditoria
— Reuniones de apertura.
— Evaluacion del sistema:
- Requisitos para la correcta evaluacion del sistema APPCC.
- Requisitos comunes de las normas de seguridad alimentaria.
- Requisitos especificos de cada norma de seguridad alimentaria.
— Deteccion de desviaciones; ejemplos para determinadas industrias.
— Reunion de cierre.

5. Seguimiento y comprobacién de la eficacia
— Informe de auditoria.
— Clasificacion de desviaciones.
— Evaluacion de acciones correctivas.
— Actividades para verificacion de la implantacion y seguimiento.

Si esta interesado, puede enviarnos sus datos a: for@aec.es
y le informaremos sin compromiso

La AEC realiza gratuitamente las gestiones para la
bonificacion de este curso a través de la
Fundacion Estatal para la Formacion en el Empleo.

Este programa de formacién se puede realizar a medida para su empresa.
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