
 

ESQUEMA DE CONOCIMIENTOS DE LA EOQ PARA 
AUDITOR EN SEGURIDAD ALIMENTARIA EOQ  

 
 

1. Generalidades 
 
1.1 Normas de certificación y guías  
(ISO 19011; ISO/CD 22000; ISO /IEC 17025; ISO 9001; ISO 9004 C   
12.2 Normas de acreditación. A 
 
1.3 Fundamentos de auditoría C 
 
1.4 Aspectos psicológicos B 
 
1.5 Certificación C 

 
 

2. Planificación y preparación del programa de audi toría de sistemas de seguridad 
alimentaria 

 
2.1 Preparación del programa de auditoría C 

 
 
2.2 Roles y responsabilidades del auditor, auditado y cliente. C 

 
2.3 Planes y programas de auditoría. C 
 
2.4 Preparación y uso de la check list C 
 
2.5 Auditorías combinadas C 
 
2.6 Revisión del programa de auditoría C 

 
 

3. Auditoría 
 
3.1 Viabilidad de la auditoría C  
 
3.2 Selección del equipo auditor  C 
 
3.3 Preparación de la auditoría C 
 
3.4 Revisión de la documentación C 
 
3.5 Planificación de la auditoría in-situ C 
 
3.6 Auditoría in-situ C 
 
3.7 Técnicas de entrevista C 
 
3.8 Comunicación con el cliente y el auditado C 
 
3.9 Búsqueda de evidencias C 
 
3.10 Documentación de las observaciones C 
 
3.11 No conformidades C 
 
3.12 Acciones correctivas C 



 

4. Informe de Auditoría 
 
4.1 Preparación del informe C 
 
4.2 Contenido del informe C 
 
4.3 Aprobación y distribución del informe C 
 
4.4 Retención del informe/documentos C 
 
4.5 Confidencialidad C 
 
 
 

5. Seguimiento 
 
5.1 Repetición de auditorías C 
 
5.2 Vigilancia C 
 
5.3 Seguimiento de la acciones correctivas C 
 
 

6. Cualificación de loa auditores de sistemas de se guridad alimentaria 
 
6.1 Educación, formación y registros como gestor en seguridad alimentaria C 
 
6.2 Educación, formación y experiencia en auditorías C 
 
6.3 Atributos personales C 
 
6.4 Competencia C 
 
 
 
Duración 40 h 
 

 
 
 
 

A: Entender y poder explicar 

B: Además de A, poder indicar métodos correspondientes y aplicarlos 

C: Además de A y B, elaborar e integrar los métodos correspondientes e interpretar los 

resultados 


