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1. OBJETIVOS DEL CURSO

La inocuidad, junto con las caracteristicas nutricionales, organolépticas y comerciales,
compone la calidad de los alimentos. Es la garantia de que ese alimento no va dafar al
consumidor cuando sea preparado o ingerido.

Conseguir alimentos inocuos, conlleva la aplicacién de metodologias para identificar y evaluar
los potenciales peligros que pueden causar en cualquier momento de su ciclo de vida (“de la
granja a la mesa”). La garantia de alimentos inocuos es fundamental para la proteccién de la
salud humana y mejora de la calidad de vida.

La Norma ISO 22000 es la norma internacional que define los requisitos que debe tener un
Sistema de Gestion de Inocuidad Alimentaria que abarque toda la cadena alimentaria. El
Sistema de Gestion es una herramienta eficaz para lograr alimentos inocuos lo cual es clave
para la gestion empresarial.

La correcta aplicacion de la ISO 22000 contribuira a posicionar a la organizacion para poder
competir a nivel internacional.

¢ Qué aprenderas en este curso?

e Las ventajas de la implantacion de la Norma ISO 22000 de Gestion de la Inocuidad
Alimentaria.

« Conocimientos en profundidad sobre los requisitos y aplicacion de la Norma ISO 22000.

e Conocer los documentos y la estructura necesarios para la implantacion de la Norma ISO
22000.

e Conocer las actividades para la implantacién de la ISO 22000.

» Pautas para la integracion del sistema de inocuidad alimentaria con otros sistemas de
gestion existentes como el sistema de gestion de calidad.

2. DIRIGIDO A

» Responsables y técnicos del control del Sistema de Seguridad Alimentaria.

» Profesionales con responsabilidad en la gestion de la seguridad de los alimentos.

« Antes de participar en este curso es recomendable tener conocimientos previos de
Andlisis de Peligro y Puntos de Control Criticos (APPCC).
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3. MODALIDAD DE IMPARTICION

= Online Tutorizada
= In Company

4. METODOLOGIA DE FORMACION ONLINE TUTORIZADA

La AEC cuenta con una metodologia propia que combina a la perfecciéon la flexibilidad y
practicidad de la formacion online con el acompafiamiento personalizado de un tutor
especializado, para sacar el maximo rendimiento a tu formacion.

Los alumnos contaran con:

¢ Aula online AEC , plataforma multiactividad de acceso exclusivo que facilita y enriquece
el aprendizaje, con todo el material didactico, foros, evaluaciones, calendario y actividades
necesarias para el estudio.

e Tutoria personalizada , con expertos técnicos en la materia que ayudan, acompafian y
resuelven tus dudas en un horario amplio de atencion, de 9:00 h. a 14:00 h. y de 15:00 h. a
17:30 h., alo largo de todo el curso.

e Sistema de evaluacion continuo , con una serie de ejercicios practicos y una prueba
de evaluacion al final de cada modulo que consolida el conocimiento y que se puede realizar
a traves del Aula AEC.

5. PROGRAMA
1. Introduccién a la gestion de la inocuidad alimen  taria

a. Origenes de la legislacién alimentaria.

b. Los sistemas de gestion basados en las normas internacionales 1SO.
2. La norma ISO 22000:2005
a. Estructura.

b. Requisitos de la norma.

3. Implantacién y auditoria del sistema de gestion de la inocuidad alimentaria



4. Certificacion del sistema de gestion

5. Comparacion e integracion con ISO 9001:2008

6. FSSC 22000
a. El GFSI.
b. La certificacion FSSC 22000.

c. La norma ISO 22002-1/PAS 220.

6. DURACION

25 horas lectivas.

7. CONVOCATORIAS

12 CONVOCATORIA: 19 de abril de 2017

22 CONVOCATORIA: 2 de noviembre de 2017



SOLICITUD DE ADMISION Y MATRICULACION ( AEC

Rellena y envia por Fax: 915 765 258 / e-mail: for@aec.es

Gestion de la Inocuidad Alimentaria; Norma UNE EN ISO 22000

GS/AL/0448
0 Socio AEC: 295 € (+ IVA)
o Otros: 370 € (+ IVA)

Convocatoria:
Datos del Alumno

Y 0 1= | o [0 LSRR PPRTRP
Y0 0] o] SIST= OO P PP PTPTPTT
N TP P PP PTPPPPPPPRPPN

LT o T PSPPSR
O

¢Es Socio de la AEC? Sl NO
¢ Tiene algun tipo de discapacidad?

Datos de Facturacion (cumplimentar sélo si no coinc ide con los datos indicados arriba)
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Este curso cumple los requisitos necesarios para poder ser BONIFICADO a traves de la FUNDACION
ESTATAL PARA LA FORMACION EN EL EMPLEO (FUNDAE).

Solicito la gestion GRATUITA de la bonificacion de este curso

Fechay Firma:

Marque esta casilla si desea que sus datos sean omitidos en posteriores comunicaciones sobre actividades
organizadas por la AEC.
Todos sus datos seran tratados acorde con los términos de la Ley Organica 15/99 del 13 de diciembre (LOPD). Los
datos proporcionados a la AEC se incorporan a un fichero con el fin de gestionar su inscripcion, asi como para
informarle de las actividades, productos y servicios que puedan resultar de su interés en el caso que nos autorice.
Puede ejercitar sus derechos de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion dirigiéndose por carta o fax a la AEC
¢/Claudio Coello 92 — 28006 Madrid Fax: 915 765 258. La AEC asegura la confidencialidad de los datos aportados,
garantizando que no seran cedidos a terceros ajenos a la AEC.



Formacion AEC

muy cerca de ti

Para cualquier informacion que necesites sobre programas formativos,
modalidades inscripciones o soluciones a medida ponte en contacto con
nosotros a través del medio que prefieras:

for@aec.es

QY 912108 120/ 912 108 121

@ www.aec.es

- Formaciéon Mixta
(Presencial + Online Tutorizaga)

- Formacion Presencial
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- Formacién Incompany - Formacién Online Tutorizada
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